
Совет от шефа: 
Если ваш клиент хочет открыть точку фаст-фуд, пивной ресторан, и картофель 
фри, морепродукты или жареная курица - станут основным продуктом, модель 
REDGASTRO RGG14E станет идеальным выбором. 

Модель выполнена в логике сетевого оборудования, которое работает в 
ресторанах Вкусно - и точка, Ростик`С и т.д.
Она не оснащена функциями программирования и автоподъемом корзин, но 
ключевую функцию - приготовление большого количества продукта – она 
выполняет отлично. А все почему?

1 - Благодаря мощным Тэнам и датчику - может работать 24/7

2 - Широкая ванна с «холодной» зоной облегчают сбор остатков пищи и 
продлевают срок использования масла. 

3 - А благодаря простейшей панели управления - не требует серьезной 
квалификации персонала 

Модель оснащена удобной в использовании электронной панелью управления, 
которая защищена от непроизвольного попадания жира. 
Основная рекомендация: ЕЖЕДНЕВНО СЛЕДИТЕ ЗА КАЧЕСТВОМ ФРИТЮРНЫХ 
ЖИРОВ!!!



Подключение 
380В/11,8 кВт

Габариты: 
434*713*1006 мм

Фритюрница открытого типа REDGASTRO RGG14E

 Напольная фритюрница на закрытом стенде с 1 глухой 
распашной дверью, с 1 ванной объемом 21 л и 
максимальная загрузка продукта до 4,4 кг

 Корпус выполнен из нержавеющей стали, ванна и корзины -
из пищевой нержавеющей стали

 Надежный датчик мгновенного действия с высокой 
точностью измерения - незамедлительно обнаруживает 
изменения нагрузки и/или падение температуры масла, что 
помогает быстрее вернуться к надлежащей температуре

 Плоские нагревательные элементы, более эффективно 
передающие тепло

 Имеется кнопка - плавления твердого жира
 В комплекте 2 корзины из хромированной стали
 Температурный режим до + 196℃, актуален для жарки рыбы 

и морепродуктов.
https://www.youtube.com/watch?v=plfhYmDV0K0
https://rutube.ru/video/fcac0193c6921490f261fc18dcd6dd53/

https://www.youtube.com/watch?v=plfhYmDV0K0
https://rutube.ru/video/fcac0193c6921490f261fc18dcd6dd53/


Дистрибьютор профессионального оборудования
для HoReCa

Пишите: info@redgastro.ru

bykov@redgastro.ru Евгений Быков
Звоните: +7(925) 553-91-23

+7(495) 232-0-232 (доб. 198) 

Подписывайтесь на телеграм-канал: https://t.me/redgastro

Смотрите: https://www.youtube.com/@REDGASTRO

https://rutube.ru/channel/40190282/
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