
Juicemaster Company — эксклюзивный 

дистрибутор QUALITYFRY в России.

Телефон — (495) 225-22-30

Сайт — www.qualityfry.ru

Умная
готовка
5” сенсорный экран обеспечивает интуитивно 
понятное управление программами готовки и 
моментальный контроль работы машины.   

Почувствуйте себя свободнее - пусть  Fast Chef 
Elite + непрерывно готовит изысканные блюда 
для ваших клиентов. 



FAST CHEF ELITE

Простая и эффективная

Компактная и эффективная

Способна готовить блюда высочайшего качества в полностью 
автономном режиме. Компактная и эффективная система 
выдает превосходный результат в рекордно короткое время.    

Автономная и функциональная

Чтобы готовить с помощью Fast Chef Elite, нужно лишь 
поместить продукт в загрузочный бункер, выбрать 
соответствующую программу и по окончании готовки забрать 
превосходно прожаренное блюдо.  

FCE+ GOURMET

Быстрая и универсальная

Загрузите и жарьте

Рассчитана на средний спрос, когда наиболее практичный 
вариант - загружать и готовить порцию. Имеет возможность 
жарки двух порций одновременно, третья при этом будет 
ожидать в загрузочном бункере.  

Умная электроника

Благодаря сенсорному экрану, которым оснащены машины 
линейки the Fast Chef Elite +, вы можете быстро и легко 
управлять числом порций, процессом пополнения масла и 
другими опциям,И которые сделают вашу работу удобнее.  

FCE+ CARROUSEL

Полная автоматизация

Беспрецедентная скорость

Больше нет необходимости загружать продукты для каждой 
порции: ее инновационный дизайн позволяет готовить пять 
порций по 500 г - четыре в карусели, одна в жарочной камере.

Работа с несколькими продуктами

Все, что вам нужно сделать - взять готовую порцию из 
наполненного контейнера и передвинуть один из пустых 
контейнеров к середине отсека.  

Ускорьте свой бизнес
с Fast Chef Elite+

Наша технология позволяет 
компьютеризовать и автоматизировать 
процесс жарки и  максимизировать 
прибыль, сохраняя неизменно высокий 
уровень качества. 

Защита масла от света

Контроль температуры масла на двух уровнях

Минимизация контакта масла с кислородом

Непрерывное движение масла

Конденсация и фильтрация

Забудьте все,
что вы знали

о жарке Надежнее и выгоднее 
открытых моделей

ЖАРКА

Защита масла от света, воды и кислорода, 
продление его срока годности.

ХРУСТЯЩАЯ ЗОЛОТИСТАЯ КОРОЧКА
и удаление испарившегося масла, воды и 
твердых частиц

ЭКСТРАКЦИЯ
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Нет дыма и запаха
На выходе только сухой воздух без частиц запаха.

Безопасность
Теплоизолированная жарочная камера защищает оператора от 
ожогов. Противопожарная система с двойным сенсором и 
программным управлением.  

Чистота и простота
При жарке не загрязняется сама машина и пространство вокруг 
нее.

24% 37% 27%

Потребление
энергии*

*Исследования и сертификация SGS. № 91117/507076/AF/17

СИСТЕМА ECOFRY
Идеальный цикл

37
Качественные, 
здоровые продукты
Расход масла Fast Chef Elite+ ниже на 37%* в сравнении с 
открытыми моделями. Благодаря этому значительно снижается 
впитывание масла продуктами, они получаются более 
здоровыми и качественными.  

* Исследования и сертификация SGS. Nº 91117/507076/AF/17

%
меньше
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Технические 
характеристики

FCE+

Высота х ширина х глубина:  760 x 670 x 500 мм 
Электрические хар-ки: 4,6 кВт / 230В 50-60 Гц / однофазн. 20 A 
Емкость масла: 5,5 л
Датчик минимального уровня масла
Сенсорный экран 5”
Программирование электроники: Micro SD
Материал: нерж. сталь AISI 304 L и 430

FCE

Высота х ширина х глубина:  760 x 650 x 500 мм 
Электрические хар-ки: 3,9 кВт/ 230V 50-60 Гц / однофазн.  20 А 
Емкость масла: 5,5 л
Сенсорный экран 3,5” 
Материал: нерж. сталь AISI 304 L и 430

Расход
масла*

Время
жарки*

на


